
 

APERO BITES  
D R I N K S  
 

LIMONCELLO (HOMEMADE) - 20 

 

  

  

 

  

S I D E  D I S H  
 

PLUKBROOD ”PULL APART” – 17.90 

Wit broodje – pancetta – camembert – lookboter  

 

BAO BUN – 4 PIECES - 16 

Bao bun – pulled pork – salsa – coleslaw (40gr)  

 

PIZETTA CHORIZO & FETA - 8  

Pizza – mozzarella – feta – chorizo - oregano   

E S T .   2 0 2 3  

  A P E R O  B O A R D  ( V O O R  R E C E P T I E T A F E L S  -

V A N A F  3 0  P E R S O N E N )  
 

CLASSIC APERO BOARD – VANAF €6/PP 

Salami – mosterdkaas – rauwe groentjes – dip – salsa – 

wrap mozzarella – coppa – seizoensspecialiteiten  

 

LUXURY APERO BOARD – VANAF €9/PP  

Parmaham – burrata & tomato salsa – wrap zalm – seasonal 

veggies – rilette - seizoensspecialiteiten 

 

  

KAASPLANK 
 

 

  

 

KAASPLANK – 21 (MIN. 4 PERSONEN) 

 

Een gevarieerd assortiment van zachte tot harde 

kazen, vergezeld van druiven en vijgen. 

(inclusief notenbrood, amandelbrood, noten,…) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

E S T .  

W A L K I N G  D I N N E R  
2 0 2 3  

 

 

  

H A P J E S  
SCAMPI DIABOLIQUE –  1.50 

Scampi – pittige tomatensaus - look 

 

BLINI – GEROOKTE ZALM – 2 

Blini – gerookte zalm – dille - matcha  

 

QUICHE - 1  

Homemade quiche – spek – prei (seizoensgebonden)  

 

HAPJE VAN POMPOEN - 1  

Crème van pompoen – geroosterde pompoenpitjes – 

geitenkaas  

M I N I - V O O R G E R E C H T E N  
CARPACCIO - 9 

Rund – olijfolie – peper & zout – basilicumolie - 

rucola 

 

VITELLO TONATO - 11 

Fijn kalfsvlees – tonijnsaus - appelkappertjes  

 

TOAST GEROOKTE ZALM RICOTTA - 11 

Brioche – gerookte zalm – ricotta met citroenzeste - 

basilicum 

  

BON VIVANT PASTA - 6  

Macaroni – romige tomatensaus – gemengd gehakt – verse 

kruiden – parmezaanse kaas 

D R I N K S  
CONTACTEER ONS VOOR 

AANGEPASTE DRANKEN 

– WE MAKEN EEN 

OFFERTE OP MAAT 

VOOR UW FEEST 

 

 

 



 

E S T .  

BUFFET 
2 0 2 3  

  

 

 

 

“K O U D E  P L A T ”  –  V A N A F  1 0  P E R S O N E N  
 

KOUDE PLAT – 38 

rundscarpaccio – vitello tonato – asperges “à la flamande” 

(seasonal) – gerookte zalm met verse kruiden – paté – ham – 

salami – gerookte forel met ui en citroen – serano ham 

salade – couscous met feta and verse groentjes – 

aardappelsalade Bon Vivant – “tomates crevettes” – “pêche 

tonijn” - … 

 

 

 

 

 

D I S H E S  –  V A N A F  1 0  P E R S O N E N  
 

BON VIVANT PASTA - 12  

Macaroni – romige tomatensaus – gemengd gehakt – verse 

groene kruiden – parmezaanse/gruyère kaas 

 

RUNDSCARPACCIO - 15  

rundscarpaccio – rucola – olijfolie – parmezaanse kaas 

 

VITELLO TONATO - 18 

Fijn kalsvlees – tonijn - kappertjes 

 

T O  S H A R E  
 

BAO BUN – 4 PIECES - 16 

Bao bun – pulled pork – salsa – coleslaw (40gr) 

 

PLUKBROOD ”PULL APART – 17.90 

Wit broodje – pancetta – camembert – lookboter 

 

PIZETTA CHORIZO & FETA - 10 

Pizza – mozzarella – feta – chorizo - oregano   

 

PIZETTA BURRATA & PEST0 - 12 

Pizza – burrata - feta 

 

BRUSCHETTA – 4 PIECES - 10 

Bruschetta – tomaat – look – ui - basilicum 

 
  

 


